pL.A'F S leV\ClpAux / MAIN COURSES WOKS / STIR-FRIES
LA ¢OTE A LOS (500 GR 9400€ WOK DE BoEUF | 437/5€
3 SAUCES ET SALADE WIXTE Beef stir-fry | _
_ ~ T-bone steak (500 g) 3 Sauces and mixed salad - - WOK DE GAMMBAS g ( 41375 €
e . % LenTReCHTE 1650€ : o i 4
€€ cncacemenT QUALITE/FRAICHEUR Rib-eye steak | o ‘Tl A
NOS PRODUITS SONT SELECTIONNES AVEC LE PLUS GRAND SOIN PAR NOTRE iy = 1)
CHEF AUPRES DE FOURNISSEURS RECONNUS POUR LEUR EA\"DIH;’AIRE, _lé'ﬁugfiﬁri;;:f De Soeur GrRtLLéE 46’50 € PATES / PASTA 52 =
~ SUIVANT LHUMEUR ET LA QUALITE DU MARCHE ! ,
OV\C BCeu LECUALOT SPAGHET T E:GLO@-MSE- 4050€
Il:I-angar ;fiwﬁsshalluts 7 j‘ 2 45)50€ SFF'-:ghEtt' bolognaise %
| RIBS DE PORC MARINES ET q&zlu.és 41350€ L CARRODARA 4050€
- Grilled marinated pork chops . Spaghetti Carhunara |
ENWTREES ou pLAT'S = TARTARE DE BOEUF ET SES GARWTURES  4450€
S’]" AQT EQ OR E:.T w mm%&T - Beef tartare and garnishes _ P_‘)UQQ—ERS mn_ES
E _
-mAm COMQSES course . ESCALOPE DE PORC PANEE 41275€ fbuRGfERS FRIES
_ | Breaded pork cutlet «CLASSIQUE » | 44;50.&
U TE-RRO‘IR ' FOEK EprLomies | | e DoubLe PEPPER -44J50€
Plate of regional cbnked and cured ham BOUCHEE A LA {zgmg | L . 4%}50@_ BOUBLE CUCESE i L_) JSo€ |
ASSIE-TTE- [JE q 50€ A4So€ Small stuffed vol au vent o | | : 2
SAUMON FUME MAISON 3 . pECHE DU |OUR, SUVANT LINSOIRATION DU CHEF | | "
AU OIS DE HETRE ‘ E DU é PRIX DU OHQP ~ CEUFS SUR LE g .
Chef's beechwood smoked salmon | Catch of the day, preparecl according to the chef's inspiration and market ET OMeLET TES jc MQ DE Lt,q S€
MESCLUW DE G—Aﬁ'\fb AS 44 00'€ 15.00€ availability, market price i T 54 - s . Fried eggs and Omelettes frumd?EE it
CROUSTILLANTES T : : | e
Crispy prawns with mesclun greens | | o %&%ﬁémoéﬂ%gg e [S__I%g MPAQV\ENEV\TS' 2L LES SAUCE-SI SAUCES
CROQUETTES ~  4200€ 4550€ | P | ONVRES / CHAMPIGVIONS
De CREVETTES &RISES LEW, SAIGVWANT, WES FRITES, RIZ BASMATY, NAlse
Shrimp croguettes OW'\"I' G’f“ﬂlmum ’.'[5 M[m E TE-S MESCLU.V{ De SALADE BeURRE WEE- D“MEL
: BlEn CUT Minimum 20 W\WD rench frles Basmati rice, Pasta, Pepper /Mushroom /Béarnaise /Herb butter
QAW\MS /1 L AlL 4@00'& | 4S)SO€. | Blue, rare, medium (15 min wait at least), Mesclun salad
Garlic prawns ;' well done [20 min wait at Iiaﬁtl b |




